PRIX TTC A LA PART, SAUF INDICATION CONTRAIRE. ’- ’

NOS PLATS DE VEAU Q NOS PLATS DE PORC @ GIBIERS ﬂ

SELOMN LA PERIODE DE CHASSE
Veau Marengo 11,90 €

= ; 3 g nile Emincé de porc aux olives 9,90 €
| [ | D SlanquerEEifeveay Blancienne 11, Filet de porc & I'échalote - 10,90 € Sauté de cerf Saint-Hubert au Madére 12,90 €
— — Fondant de veau 14,90 € ;
§ . i x Jambon sauce Madére ou Porto 9,90 € Civet de marcassin au Cognac 13,90 €
TRA[TEU R Ris de veau i la créme 18,90 € ‘
Civet de porcelet 12,90 € Estouffade de chevreuil Grand Veneur 14,90 €
DU Palette de pore & la diable 9,90 €
VERNAY NOS PLATS DE BCEUF
LUIRE Beeuf bourguignon 11,90 €
Beeuf 4 la provencale 10,90 €
Pot-au-feu traditionnel — . 14,90 €
Os a moelle - supplément 2,50 € NOS PLATS DE LAPIN
Filet de beeuf en croiite - 16,90 €
Une cuisine généreuse Filet de beeuf périgourdin 19,90 € Lapin chasseur 10,90 €
et authentique, Lapin a la moutarde
prépar:’ee a_\"EL" Dass_ion NOS P] JATS D’AGNEAU et sa mousseline de moutarde 10,50 €
pour tous vos repas Lapin forestier 11,90 €
et réceptigns_ Gigot d'agneau en habit vert 11,90 €
: Gigot d'agneau, créme d'ail 11,90 €
Carré d'agneau roti aux primeurs (2 cotes) 12,90 €
Curry d'agneau 10,90 €
Souris d'agneau, cuisson basse température (entiére) 17,90 € o
0 NOS PLATS DE VOLAILLE 0 NOS GARNITURES NOS PLATS REGIONAUX
Poulet a la créme et aux morilles 13,90 € Gratin dauphinois 450 € PRIX A LA PART
ot el evisass 13,90 € Srati ; .
Poulet aux écrevisses 3 Gratin de cardons i la moelle 5.90(-. Eonsrens 11,90 €
Poulet basquaise 9,90 € Tatin d'épinards 4,50 € C SRyl ) 14.90 € a
Jambonnette de volaille forestigre ou julienne 11,90 € Fagots de haricots verts (2 piéees par personne) 3,90 € I (RS E ot Agnsin, ' TR A ITEU R
Magret de canard au poivre vert (environ 200 g) 14,90 € Ratatouille 4,50 € Gl j——
Confit de canard au Calvados ou au poivre vert 12,90 € Garniture forestiére 6,50 € Paélla ]2,90 € VERNAY
Coq au vin 10,90 € Tomates provencales (2 piéces par personne) 4,50 € Paélla Royale (avec langoustine) 15,90 €
Escalope de volaille — sauce au choix 9,50 € Bavarois de légumes 4,50 €
Pintade forestiére ou au Cognac 12,90 € Champignons i la créme 7,50 € ]
Caille désossée aux raisins 12,90 € Choucroute CIaSSIquc 11,20 €
Caille périgourdine 14,90 € Pommes dauphines 21,90 € / kg Choucroute compléte au Riesling 14,90 €

de Gaulle
t-Cuire

04 78 23 23 56

Gratin de courge

14,90 € / kg

Tous nos plats sont préparés - )
avec des produits sélectionnés 1 A N AN, T > \ A £ ! contact@traiteur-du-vernay.com

pour leur qualité et leur fraicheur.
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